
 

MENU LE RESTAURANT 
 
 

Deze avondkaart geeft een goede indruk van wat u bij Visque kunt 
verwachten. In de werkelijkheid kan het menu hiervan afwijken. 

 
Oesters 

 
Fines de Claires Juizette la Reveuse No.3 - atlantische oceaan, Marennes , Frankrijk  

Salgado No.3 – Atalantische ocean - Setubal - Portugal  
Irish mór No.4 – Keltische zee, westkust Ierland  

Geay friandise No. 3 - Charente-Maritime – Frankrijk  
Proeverij (4st) / (8st) 

 
 

Hors-D’oeuvre 
 

Brood – huisgemaakte ansjovisboter  
Hollandse Garnaal Pani Puri (3 pcs) – sauce cocktail  

Blini (3pcs) gerookte zalm – citroen mayo  
Sardines d'Ortiz – brood  

 

Les Petits 
 

Kreeften Bisque – Gamba gyoza - lamsoor – cantharel  
BBQ Langoustine – pompoen – cevenne bouillion  

Coquille – rendang – nori – piccalilly  
Crudo Hamachi – Koolrabi – Mierikswortel  

Vongole – Nduja – peterselie  
Plateau Caviaar! Beari Classic – ei mimosa – crème fraîche – sjalot – blini 

(10gr.)   (30 gr.) 
 
 

Les Grands 
 

Kabeljauw – prei – Dashi beurre blanc – forel ei  
Zeeduivel – zuurkool – knol - gerookte paling saus  

Moules Imperial – Provençial – sauce cocktail - frites  
Zeetong à la meunière (300/350 gr) – salade verte – Franse frites – mayo  

Rib-eye Steak Frites – au poivre  
 

 
 
 

Legumes petit 
 

Zuurkool – beurre blanc  
Gele Biet – hazelnoot – zure room  

Franse Frites – Mayo  
Salade vert – sjalotten vinaigrette – pijnboom  

 
 
 
  


